
PARREÑO ROSADO

Denominación de origen: 
UTIEL - REQUENA

Clima: 
CONTINENTAL CON 
INFLUENCIA MEDITERRÁNEA

Suelo: 
FRANCO - ARCILLOSO

Altitud:
600 - 800 METROS

Edad de la viña:
25 - 30 AÑOS

Tipo de agricultura:
AGRICULTURA INTEGRADA

Vista: De aspecto limpio, brillante, de colo-
ración rosa fresa.

Olfato: Intensos aromas a fruta madura de 
carácter varietal “Bobal”, entre los que des-
taca la fresa.

Gusto: Entrada con carácter, fresco, equili-
brado y con mucho volumen.

Postgusto: Largo y con esa amabilidad de 
fruta madura conjugada con un pequeño 
toque a cítrico, otorgándole el carácter de 
vino joven. Ideal para acompañar pescados, 
mariscos, arroces, embutidos, quesos y 
carnes blancas.

Observaciones: Vino procedente de uvas 
Bobal, especialmente seleccionadas de 
nuestra finca Casa Garrido.

Tipo de vino: Rosado
Variedades: Bobal
Temperatura de consumo: 4 a 6 ºC
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